Zum Sorbet empfehlcn wir unseren Longd rink...

‘

,fruhlingsbrise’
Gin | Ingwer \ Ginger Beer | Soda

auch als alkoholfreie Variante

Essen
ist ein BedUﬂCmS,

Genieflden isceine Kunst

D abeiisckein GENUSS

NUR voribergehend

demnder Eindruck,

den er zuricklisse, IST BLEIBEND..

kaupers schnuberment im marz

‘

sebastians aper“u’
—
budderstulle

mit zweierlei hausgemachter Buteer...mit karamellisierter Molke...

..mit Senfsaart, Licbstéckel und cinem Hauch Kreuzkiimmel...

—_—

saibling

lauwarm | gedimpfte Schwarzwurzel | Cedri Zitrone
_—

frihlingsmorchel
sautierte Morcheln | Sauerteig Brioche | gcpickelte Tanncnwipfﬁl | salziger Sabayon
—_—

lamm& gartenbdrlauch

Tranchen vom kaltgeriuchertem Filet | gegrilleer Weilskohl ’ gepickelte Birlauchs
= )

gams

hausgemachtes Bratwiirscheer! | Selzer Feldzwiebel | Zwiebel Ol | schwarze Senfcreme
—_—f

geeiste erfrischung zitronen sorbet

—

rind Filecaus dem Ofen | Rotkohl | Wildpreiselbeere | Jus

=

topfenkndde

ﬂuFFig & warm | Marillenmark ‘ Marillenkerne ‘ weille Mohnbroselschmelze



