
 
 
 
 
 
 
 

Zum Sorbet empfehlen wir unseren Longdrink… 

„ L i e b e s k u s s “  G i n  &  T o n i c   

m i t  s c h w a r z e r  J o h a n n i s b e e r e  &  L i m e t t e  

Gin | Tonic Water | Johannisbeere | Limettenabrieb |Soda 

auch als alkoholfreie Variante servierbar 

 
 
 

 

Essen  

ist ein Bedürfnis,  

Genießen  ist eine Kunst  

D abei ist kein Genuss  

NUR vorübergehend 

denn der E indruck,  

den er zurücklässt, ist  BLEIBEND.  
 

 
 
 
 
 
 

k a u p e r s  s c h n u b e r m e n ü   
 

s e b a s t i a n s  a p e r “ ü “  
 

b u d d e r s t u l l e  
mit zweierlei hausgemachter Butter…mit karamellisierter Molke… 
…mit Senfsaat, Liebstöckel und einem Hauch Kreuzkümmel… 
 

b e r n s t e i n  m a k r e l e  roh mariniert | Garten Estragon | Sauce Vierge 
 

t r a m e z z i n i  
Spinat | Burratacreme | gepickelte Bärlauchkapern | 12 Monate gereifter Crottin de Chavignol  

 

l a m m z u n g e  
pochiert | Bohnen | Maiscreme | grüne Soße Butter 

 

m a y s  g l ü c k s s c h w e i n  
Tatar | krosses Sellerieblatt | Selzer Feldschlotte aus dem Ofen | Zwiebel Öl | Sauerteig Brioche  

 

g e e i s t e  e r f r i s c h u n g  schwarzes Johannisbeersorbet 
 

r e h  a u s  d e m  S o o n w a l d  
Rücken aus dem Ofen | gegrillter Kohlrabi | Pfifferlinge | Jus 

 

h e i d e l b e e r s o r b e t  &  g e r ö s t e t e  m o h n s t r e u s e l  

 

w e i s s e r  s c h o k o l a d e n  s a v a r i n  
karamellisiert | weiße Mohn Soße  

 


